
忘年会＆新年会忘年会＆新年会
The year-end and new-year party!

イタリアン レストラン『イルバンカーレ』で行う

要予約　3日前まで

【ご利用期間】 2026年 11月20日㊎ ～ 2027年 2月28日㊐

☎0294-25-1114
☎0294-22-5531

お電話つながらないときは、こちらへおかけください

営業時間/11:30～21:00（L.O.20:00）　月曜定休日

※画像はイメージです　※仕入れの都合により一部メニューが変更になる場合がございます　※表示価格は全て消費税・サービス料込です　
※当日キャンセルの場合、キャンセル料は100％となります　　※ご予約は2名様から承ります　

レストラン　イル・バンカーレご予約･お問い合せ

赤ワイン・白ワイン・ウィスキー
(ハイボール可）・レモンサワー

グレープフルーツサワー・烏龍茶コ
カコーラ・ジンジャーエール

生ビール・スパークリングワイン
・ノンアルコールビール
・アップルジュース

・オレンジジュース+【B】

【A】90分￥2,500（税込）

【B】90分￥2,000（税込）

￥5,500
前菜盛り合せ 

小海老とグレープフルーツのカクテル
サーモンとイカのサラダ仕立て

鴨のパストラミ 

Pizza　ガーリックチーズ

浅蜊とバジルのパスタ

メバルの香草焼き

ポークステーキ　ガーリックソース

デザート

前菜盛り合せ 
小海老とグレープフルーツのカクテル

サーモンとイカのサラダ仕立て
鴨のパストラミ 

Pizza　ガーリックチーズ

浅蜊とバジルのパスタ

メバルの香草焼き

ポークステーキ　ガーリックソース

デザート

前菜盛り合せ
小海老とグレープフルーツのカクテル

サーモンとイカのサラダ仕立て
鴨のパストラミ 

Pizza　ガーリックチーズ
鶏肉ときの子のフラン（洋風茶碗蒸し）

メバルの香草焼き
牛サイコロステーキ　和風オニオンソース

浅蜊のバジルとトマトのリゾット
デザート

前菜盛り合せ
小海老とグレープフルーツのカクテル

サーモンとイカのサラダ仕立て
鴨のパストラミ 

Pizza　ガーリックチーズ
鶏肉ときの子のフラン（洋風茶碗蒸し）

メバルの香草焼き
牛サイコロステーキ　和風オニオンソース

浅蜊のバジルとトマトのリゾット
デザート

お1人様
(税込)

（税・サービス料込）

お1人様
(税込) ￥4,500

（税・サービス料込）

Bancale special

Bancale Reasonable

前菜盛り合せ 
小海老とグレープフルーツのカクテル

サーモンとイカのサラダ仕立て

鴨のパストラミ 

Pizza　紅ズワイガニと小海老

ベーコンと茄子のゴマ醤油パスタ

イリアンタイガーの香草焼き
トマトソース

チキンのポワレ　バルサミコソース

牛ステーキ　ガーリックきの子ソース

デザート

前菜盛り合せ 
小海老とグレープフルーツのカクテル

サーモンとイカのサラダ仕立て

鴨のパストラミ 

Pizza　紅ズワイガニと小海老

ベーコンと茄子のゴマ醤油パスタ

イリアンタイガーの香草焼き
トマトソース

チキンのポワレ　バルサミコソース

牛ステーキ　ガーリックきの子ソース

デザート

お1人様
(税込)￥6,500

（税・サービス料込）

イルバンカーレで

一年の締めくくりと

新しい年の始まりを

華やかに

お迎えください。

　❼品大皿盛り

❼品大皿盛り ❻品大皿盛り

バンカーレスペシャル
プラン

写真17？18？日撮り

リーズナブルプラン　バンカーレプラン　


