
前菜盛り合わせ
（サーモン・小海老・さつまいものカクテル仕立て/秋刀魚のエスカベッシュサラダ/コールドビーフ梅風味）

生ハムとルッコラのピザ
蓮根とベーコンの和風スパゲティ
姫鯛のムニエル　バルサミコソース
牛ステーキ　ガーリックオニオンソース
チキンときの子のクスクス
デザート

前菜盛り合わせ
・サーモン・小海老・さつまいもの
　カクテル仕立て
・秋刀魚のエスカベッシュサラダ
・コールドビーフ梅風味

イカとブロッコリーの
　アヒージョ
アスパラとベーコンのピザ
美名豚ロースのステーキ
　シャリアピンソース
ソーセージと茄子の
　トマトソーススパゲティ
デザート

イタリアンを楽しむ特別なひとときイタリアンを楽しむ特別なひとときイタリアンを楽しむ特別なひととき

WEB予約はこちら！

☎0294-25-1114
レストラン　イル・バンカーレ

☎0294-22-5531
お電話つながらないときは、こちらへおかけください

ご予約･お問い合せ

営業時間/11:30～21:00（L.O.20:00）　月曜定休日

秋の
味覚
プラン

A
秋の
味覚
プラン

B

※画像はイメージです　※仕入れの都合により一部メニューが変更になる場合がございます　※表示価格は全て消費税・サービス料込です　
※事前にご予約下さい　当日キャンセルの場合、キャンセル料は100％となります　※こちらのコースは３名様から承ります

ホテルテラスザスクエア日立

大皿盛り7品
お1人様

￥6,500
（税サ込）

90分
飲み放題
A.￥1,500

赤ワイン   白ワイン  ウィスキー（ハイボール可）　
レモンサワー  グレープフルーツサワー　烏龍茶　
コカ・コーラ　ジンジャーエール　アップルジュース

オレンジジュース

B.￥2,000
Aプラス　生ビール　スパークリング
ワイン　ノンアルコールビール

大皿盛り7品
お1人様

￥5,500
（税サ込）

※写真は秋の味覚プランA-4名盛りです

2026.9/18～11/18

イル・バ
ンカーレ秋プラン


