
CHOJUSO GROUP 2026

ホテルテラスザスクエア日立謹製

https://square-hitachi.jp

詳細・お申込は
下記QRコードから

お渡し日　12月 30 日㊌
12 月 31 日㊍

❸❷❶



①和洋中三段重おせち   3－4 人前
②県産品二段重おせち      2－3 人前
③プレミアム二段おせち 3－4人前

ふりがな

※マンション名までご記入ください

TEL　　　　　　　　　　　　（　　　　） FAX　　　　　　　　　　　（　　　　）

ご
住
所

お
名
前

お受取希望日

0294-22-8831 0294-22-5331

75,000

30,000
28,000

お引き取り希望時間

配送は31日のみとなります。
お時間の指定は出来ません。

災害などにより予定通りには配送されない場合がございます。

15：00～19：00の間

申込み締切り  12月21日（月）
商品お渡し日（15時～19時）

12月30日（水）・31日（木）

ふりがな

※マンション名までご記入ください

TEL　　　　　　　（　　　　） FAX　　　　　　　　（　　　　）

ご
住
所

お
名
前

木水

宅急便 水

配
送
先

詳細は下記
QRコードから
お申込もできます

　◆和食重◆伊達巻、小田原「鈴廣」の紅白かまぼこ、国産黒豆の
甘露煮、有頭海老塩茹で、栗つき金団の甘露煮、カレ
イの西京焼き、茨城県産銘柄豚肉「常陸の輝き」黒糖
煮、安納芋と甘唐辛子の黄金煮、奥久慈の恵み海鮮
入り松前漬け、数の子、新ごぼうのたたき

◆洋食重◆ローストビーフのラタトゥイユ添え、キャビア、スモークサーモンのチーズロール、
    シュリンプカクテル、フォアグラとトリュフの金箔飾り、鴨胸肉ロースト、サラミソーセージ、 

     蟹とかぼちゃのテリーヌ、ドライフルーツフロマージュ、ピクルス
◆中華重◆ひたちなか産蛸と彩り野菜の黒酢あえ、ズワイ蟹爪のフライ、白身魚のチリソース炒め、豚ヒレ肉の糖酢、海老の塩味炒め
 甲州産海老とクラゲの冷菜、数の山椒風味、錦玉子の包み、広東風叉焼、ひたちなか産干し柿と胡桃の和え物、桃餅・青桃蜜煮

◆壱の重◆常陸大宮 SAZA コーヒー煮、奥久慈の恵み海鮮入り松前漬け、ひた
ちなかしらすとつくば鶏の炒り煮、茨城県産豚肉の黒糖煮、常陸牛の
ローストビーフ、奥久慈黒蜜の若鶏塩煮

◆弐の重◆常陸大宮の柔らか煮、茨城県産銘柄豚肉「常陸の輝き」黒糖煮、常陸
太田産梨の幽庵焼き、常陸牛ローストビーフ、奥久慈黒蜜の若鶏塩
煮、県産野菜を使ったお煮しめ：土浦の蓮根・茨城の人参・江戸崎か
ぼちゃ・行方牛蒡・つくばの原木椎茸・奥久慈蒟蒻・絹さや

❸

❷

❶

◆壱の重◆常陸牛の味噌焼き、奥久慈の塩焼き、小田原「鈴
廣」の紅白かまぼこ、国産黒豆の甘露煮、栗金団の黄
金煮、多賀産数の子、奥久慈の旨煮、国産海老の旨
煮、貝柱の塩焼き、金目鯛の西京焼き、つくば鶏の塩
焼き、数の子、蜜柑、栗つき金団の甘露煮、錦玉子、奥
久慈の旨煮

◆弐の重◆常陸牛のローストビーフ、常陸牛のローストビーフ、
茨城県産銘柄豚肉「常陸の輝き」の塩煮、ズワイ蟹爪の塩煮、絹さやの塩茹で、海老の塩煮、茨城県産鯛の旨煮、竹の子の塩煮、

　　　　常陸牛味噌煮、ひたちなか産蛸の塩煮、梅人参、絹さや、土浦蓮根の金平煮、多賀数の子、奥久慈海鮮入り松前漬け、市松玉子

お
申
し
込
み
者


