
Delivery 利用条件/5名様以上　料金には配達料金が含まれております

■すべて使い捨て容器でお届けします。
■天候や交通事情等止む無き事情により、配達が遅れる事があります。
■悪天候や交通事情により、お届けできない場合がございます。

※お客様の個人情報は、商品のお届け、ご連絡、ホテルのご案内及びアンケート調査以外での目的で使用することはございません。

　　

・常陸牛ハンバーグ 和風おろしソース
　温野菜添え
・常陸牛もも肉の西京焼き
・栗原農園のフレッシュグリーンサラダ
・ポテトサラダ　コーン
・ご飯　ピクルス

【和食･洋食】お料理 約6品

お料理

(税込)￥2 500お一人様

(税込)￥3 500お一人様

(税込)￥5500お一人様

ご利用料金

・カレイの紹興酒蒸し 銀餡仕立て
・筑波鶏のガランティンきのこ添え

・アンコウの唐揚げ
・県産野菜のピクルス

・常陸牛もも肉低温ロースト西京味噌風味　
　県産季節の温野菜添え　

・ご飯　香の物

【和食･洋食】お料理 約7品
お料理

ご利用料金

・和食前菜と洋食前菜の
　盛り合わせ(3～4品)
・帆立貝柱と烏賊の塩炒め
・玉子焼き
・旬の焼き物
・有頭海老の塩焼き
・国産牛ロースステーキ　 和風ソース
・炊き込みご飯　香の物
・カットフルーツ

【和食･洋食】お料理 約7品

お料理

詳しいメニュー内容はお問い合わせ下さい

ご利用料金

-　1　- -　2　-

滑川町　 滑川本町（1,3丁目）　
　　　　　　　　　東滑川町（1,2,3丁目）　本宮町　　　
　　　　　　　　　白銀町　高鈴町　宮田町　
　　　　　　　　　神峰町　東町　若葉町　平和町　　
　　　　　　　　　旭町　弁天町　幸町　相賀町
　　　　　　　　　鹿島町　助川町　城南町　
　　　　　　　　　会瀬町　西成沢町(1,2丁目）
　　　　　　　　　東成沢町　中成沢町　
　　　　　　　　　鮎川町（4丁目）国分町（3丁目）

　※範囲以外の場所をご希望の方はご相談ください。　

お料理一例

お料理一例

お料理一例

※季節事に内容が変わります　
※詳しいメニュー内容はお問い合わせ下さい

※仕入れ状況により内容が一部変わることがございます。
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Catering Table Manner lesson

★立食スタイル
★使い捨て容器
★お届けと料理
　セッティング
　をおこないます。

※飲料の追加手配可能 30 名様以上のご利用で、

お 1人様　
                   　（税サ込）

※サービス員を必要とするケータリングにつきましては別途ご相談下さい。

-　3　- -　4　-

利用条件/5名様以上　料金には配達料金が含まれております

洋風前菜盛り合せ
イタリアンサラダパストラミ

鴨ロースト　魚介のエスカベッシュ

季節のポタージュスープ

カレイのムニエル
バジル風味のトマトソース

イベリコ豚肩ロースのカツレツ
デミグラスソース

ホテル特製デザートと季節のフルーツ盛り合わせ

パン2種　バター

オードブルバリエーション

テリーヌ　鴨のロースト

魚介のエスカベッシュ　鮮魚のカルパッチョ

季節のスープ

白身魚のベルモット酒ソース

牛フィレ肉のステーキ
オリエンタルソース

ホテル特製デザートと季節のフルーツ盛り合わせ

パン2種　バター



メニューは一例です。
季節・仕入れの都合により
変わります。

-　4　-

※どちらのプランも

　　　20名様～　　

※資格所持講師無料　　　

※送迎バス準備

洋風前菜盛り合せ
イタリアンサラダパストラミ

鴨ロースト　魚介のエスカベッシュ

季節のポタージュスープ

カレイのムニエル
バジル風味のトマトソース

イベリコ豚肩ロースのカツレツ
デミグラスソース

ホテル特製デザートと季節のフルーツ盛り合わせ

パン2種　バター


