
飲み放題付

☎0294-22-5531ご予約･お問い合せ

〒317-0073　茨城県日立市幸町1-20-3

日程　2021年 10月 30日㊏
【受付】17：30 ～　【開宴】18：00
　　　 １０月２8日までにお申込ください
会場　ホテルテラスザスクエア日立
料金　お 1人様  8,500 円

要予約

感染拡大の防止
を目的として
「いばらきアマ
ビエちゃん」の
登録をお願いし
ております。

オードブル盛り合わせ

ポルチーニ茸とマスカルポーネのラビオリ風スープ
香ばしく焼き上げた常陸鶏のコンフィー中華風クレープ巻き 柿のソースで

サーモンのパイ包み焼き　ショロンソース
国産牛ロース肉のビステッカ マデラ酒ソースと内山味噌のディップと共に
霞ヶ浦産蓮根の炒飯  涸沼のしじみと魚介の出汁たっぷりのスープをかけて

茨城県産かぼちゃのタルトと笠間栗のマロングラッセ
サザブレンドコーヒー

オードブル盛り合わせ

ポルチーニ茸とマスカルポーネのラビオリ風スープ
香ばしく焼き上げた常陸鶏のコンフィー中華風クレープ巻き 柿のソースで

サーモンのパイ包み焼き　ショロンソース
国産牛ロース肉のビステッカ マデラ酒ソースと内山味噌のディップと共に
霞ヶ浦産蓮根の炒飯  涸沼のしじみと魚介の出汁たっぷりのスープをかけて

茨城県産かぼちゃのタルトと笠間栗のマロングラッセ
サザブレンドコーヒー

常陸牛もも肉と栗  真鯛と洋梨のカルパッチョ　ライムの香り
松茸の炙り　海老と銀杏の山椒風味  秋刀魚のコンフィー
常陸牛もも肉と栗  真鯛と洋梨のカルパッチョ　ライムの香り
松茸の炙り　海老と銀杏の山椒風味  秋刀魚のコンフィー

MenuMenu

常陸の収穫祭
ワインの夕べ

常陸の収穫祭＆ワインの夕べ
ソムリエの選ぶ、おもてなしワイン

スパークリングワインからデザートワインまで、
10種のワインを準備いたしました。

豪華イタリアン＆中華のコラボディナーとの
マリアージュをお楽しみください。

仕入れ状況により内容が一部替わる場合がございます仕入れ状況により内容が一部替わる場合がございます

仕入れ状況により内容が一部替わる場合がございます

新型コロナワクチン２回接種済証明書のご提示で
500円を割引いたします。

予約時にワクチン接種済みの旨ご連絡をお願いいたします。　他の割引特典などとの併用についてはスタッフにお問い合わせください。

500円割引

Sparkling Wine ピタルス リボッラ・ジャッラ ブリュット  イタリア（フリウリ）
White Wine プイィ・フュメ　アンジェロ フランス（ロワール）
White Wine ル・ヴァル　シャルドネ フランス
Red Wine ファウンダース・エステート・ピノ・ノワール アメリカ（カリフォルニア） 
Red Wine シャプティエ・リュベロン フランス 
Dessert Wine シチリア　パッシート イタリア（シチリア）、  他

ホテル テラス ザ スクエア 日立

スペシャルセレクトワイン※一部有料のものがございます


