
お1人様の金額です

☎0294-33-5412
　トラックス

☎0294-
22-5531

お電話つながらないときは、
こちらへおかけください

ご予約･お問い合せ

茨城県日立市幸町1-20-3　ホテルテラスザスクエア日立1F

前菜３種盛合わせ
烏賊とアスパラガスの旨塩炒
台湾式若鶏のサクサク揚げ

海老と豚肉、春野菜のオイスターソース煮
しらすと搾菜のピリ辛炒飯
本日のお任せデザート

宴会コース

生ビール
スパークリングワイン　ハイボール　

赤白ワイン　赤梅酒
カクテル（アルコール・ノンアルコール各2種）

烏龍茶　オレンジ   グレープフルーツ
ノンアルコールビール

90 分 1,500 円
  　　　ノンアルコールビール

   　　烏龍茶　オレンジジュース

グレープフルーツジュース　コカコーラ　

ジンジャーエール　カシスオレンジ　カシスソーダ

カシスウーロン　グリーンアップルソーダ

パイナップルソーダ　ピンクグレープフルーツソーダ

90 分 1,200 円

 ※仕入れの都合により一部メニューが変更になる場合がございます。

【ご利用期間】 2022年3月1日～ 6月30日

ノ ン ア ル

桜鯛の中華風カルパッチョ
～ヒマラヤピンクソルトと

　　　杏風味の胡麻ソースで～
浅利と蕪の鱶鰭入りとろみスープ
烏賊とアスパラガスの旨塩炒め

牛ヒレ肉のステーキ
オイスター風味の赤ワインソース
自家製桜海老辣油を使用した
海老の酸辣あんかけ焼きそば
お任せデザート盛合わせ

前菜４種盛合わせ
浅利と蕪のとろみスープ　　
台湾式若鶏のサクサク揚げ

鰆の中華風味噌焼き　豆鼓風味の春キャベツを添えて
味麗豚ロースとアスパラガスの黒胡椒炒め

しらすと桜海老の和風和え麺
お任せデザート盛合わせ

5,000円コース  6品

3,500円コース  7品

2,500円コース  6品


